MENU A 25 EUROS

Rouille du pécheur
Ou salade Lyonnaise(saucisson, lardons, pommes de terre)
ou gateau de foies de volaille, coulis de tomate
ou tarte a I’oignon doux des Cévennes
ou papeton d’aubergines au basilic
Filet de lieu & la creme de ciboulette
ou joues de porc mijotées au vin rouge du Pays d’Oc
ou tagine d’agneau aux amandes
ou coquelet grillé a la fleur de thym
ou confit de canard de la ferme du Gubernat
Pomme au four carameélisée
OU Créme renversée aux pruneaux
ou tarte au citron meringuée
ou moelleux au chocolat
ou nougat glacé au coulis de fruits rouges

Vins de pays d’Oc blanc et rouge, Vignoble Michel Hermet
(1 bouteille pour 3



