Poun NAHRIURL s

fe not de tapenade maison d pantagen ... 5,50
FHome made obive pwee to shane

FPancisson de chey Fossati d Bancelonnette ... 5,00
Fousage from Barcelonmette

Pats de campagme aua cefes

de chey Fossati & Bancelonmette ........................ 6,00
Bounty style meat nie with cens mushiooms

Do

CYL% eﬂt’lée’é - Favounite stantens

Fidet de haneng, nomme & Phuile ... 8,00
Henning fifet with notatoe

Mowdes de pleine men gratindes ... 7,00
Gratinated mussels with butter and gantic

6 Fimes de claine

1° 3 de Manennes, Bhinon Montice .................... 11,00
6 Oystens fimes de claine n° 3, Bhinos Montico

Foupe a Voignon gratinée ... 7,00
Frameh oigmon soup

&scangots (12) de Byril Fantes an bewrie d’ail 11,00
12 smaifs from the farvm Byl Fantos with gantic butten

FPaucisse de couenne aua fentitles vertes du Puy 7,00
FPaussage of imd with fentils

@ufs nochés sauce o vim 0UGe oo 8,00
Poached eggs with ned wine sauce

Jombon cr “Noin de Bigove” ..o 12,00
Raw ham “Noin de Bigorve”

Assiette de chancutenies

(jombon, saucisson, paté) ... 13,00
Miaced sausages late

Foie gras de canand maison

de {a ferme du Guberrnat ... 14,00
Duck’s tiven from the farvm Gubernat (house made)

Do

Menw du Pequélet

Children’s menu 12,00€

FPteak haché nace Aubrac
Pommes frites ou nates fraiches

£a boute de glace au choia

* ok Kk

Foda ou siren

Lne
“Le Cheval Blanc”

Michel Hermet

Maitre Restaurateur

Menu, de
L’ Andoise

Black $oand menu
26,00€

Puppdément 3€

nowt fe datean, de fromages
en nempdacement da dessent

Do

a
Formude
S e
jeuner
Punch memu,
15,00€
Entrde du joun
+ Plat du jour

+ 1 veve de vin

1 stanten of day
+ main cowuse of day
+ 1 glass of wine

* eqxceqté fes jouns {eniés et e samedi

Les infovmations sun fes alfengemes
igsents dams fes lats
somt 4 votre disposition d {a caisse.

%% ’lﬂ.ﬂfnde’é - Meats

Pied de cochon “Noin de Bigove” guille ......... 11,00
Broiled nigs trottens from “Noin de Bigovie”

Cete de veau sauce qruibiche ... 14,00
Balf’s head with sauce gribiche

Andouillette de Croyes ARAAR sauce moutande 17,00

Gnitled sausage from trines with mustond sauce

Foie de veau en pewsitlade ... 22,00
Batf’s tiven with chopped nanstey and gantic

Jarviet de pone “Noin de Bigoie” a Loccitane . 15,00
Hnuckle of poh “Noin de Bigovie” with eccitane sauce
Volaitle de Bresse d fa creme de champignons . 15,00

Fattened chiken from Bresse with mushiooms sauce

Bételettes d’agmean du Cuency gnitlées ............. 21,00
Gritled tambs chons from Guency

Bawette d’aloyau & Péchalote confite ................. 14,00
FPirdoin Bavette with shatlots

Paré de boenf, nace Aubrac

éleré pan fa fomitle Fenet (250q) ..o 20,00
Gnitled ump steak “Aubrac” (2509)

Béte de boerf «Falens»
de {a fevme du Cantal (1hg) ..o 65,00
Rib of beef “Falenrs” from cantal favm (1kg)

Filet de boernf (200g) ..o, 22,00
Bnitled tenderdoin (200)

Covwmedos aue Monitles ou Rossimi ... 28,00

Fidet migmon with monels sauce o Rossini
S

Nos NOTE3ONS s

Rrandade de merrue

elabonée nan notre chef J. M. Nigon ... 14,00
JHome made saft cod punde

Parsé de mevue sauce At ..o 17,00
Falt cod with “aicti”

Gambas noétées au niment d'Gspelette ... 17,00
Fried big prawns with Espefette piment

Fole d la plancha ou meunigne ... 25,00
Gnilled sofe (o meunicne)

Loup de men qguille ... 25,00
Grilled sea bass

Noia de Pt Jacques d {a fondue de notreaua ......25,00
Feallons with feeh sauce

Prize mets en ewnros sevice compiis



¥
Ymage
Assonted cheese
7,50€
Bhaniot de fromages affinés de nos Provinces
en vwovenance des Hatles (Vergme et Rourien)
et de {a fromagenie des Loubes a Montigmangues.

Pain
de motre boutangen Bowzanquet (Rue Peguien)

Radia<d

Vins au verve

comsultez note cate

CRS

Baue minménales

1/2 e litwe
Yittel, eaw de Pernvien ... 4,00......6,00

Bocktail MAiSON ..o 9,00
(creme de néche, cointrean, jus d’oange, ciémant de Limoua)

Mauscat de Rivesaltes ou Frontignan................ 5,00
Muscat de Mineval, domaine de fa Capelle ....... 6,00
Bamyuds ow Mawry............cooooooo, 5,00
Bamyuds ou Mawry hos d’dge.........oooooooooeee, 9,00
Kin ouw Bommumand.............ooooooo 3,00
My (vin 1038, creme de mytitles) ...................... 3,00
Boupe de Bulle de Blanquette de Limoua (10et).. 4,50
Boupe de champagme (10ed)....................... 9,00
i noYal 11,00
Porto 10 ams d’age ..........cooooovioiioiii, 9,00
Puze, Campani, Pastis 51, Ricand, Mantimi......... 3,00
AmMEUCANG MAIBON ..o 4,50
FeotCh oo 7,00
Bowrbon, Jack Damdels ..., 8,00
FPingle malt 10 ams d’dge.................... 12,00

Priae mets em ewrss sevvice comUs

T O

Paiements accentés :
esneces, BB, tickets nestaunamt,

cheques vacances.
Eheques non accentés.

A

fe coin des gowrmands .

Tous mos dessents sont faits maison-

Fromage frais de Bresse (Etney) Bnénes au coulis d’agrumes ... 6,00
aw coulis de framboise ow au miel ... 5,50 Pamcakes with oramge sauce
Bottage cheese with homey o7 ned fruits sauce Breme $riitée o da néglisse Bustard with tiquonice .. 7,00
Minestrome de fruits frais G Lo menthe fraiche 6,00 Pruofitencles au chocolat chaud ... 8,00
Fresh fruit salad with mint Profitencles with chocolate sauce
Pugqestion du ndtissien Days nastry oo 6,00 Boune glacte (cafs, varitle, chocolat) ...................... 6,00
Yachenin aue manions Bhetsnuts vachenin ... 6,00 Jee cream (coffee, vanitla, chocolate)
Nougat glacé au coutis de framboise ............. 6,00 Boune glacée dﬂ NOS GURVUGURS oo 6,00
Jee mougat with naspberiies sauce gcﬁym, ’(aw’;iie, miet) o
t , lavanden,

Baba auw Rhum Pmall cahe soaked in Rum ............... 6,00 ece cm?(( WZ vander Z) 4 |

. L lonef supdément 2,5 nowr fe menu Anrdoise) ... 8,50
TGante Gatin Tatin M@ 7,00 Pomon shebet with vodk

Do L
Vins de desserts - G dessents wines Digestifs (4ct)

Bartagene de Patrick Auvergme (%t Maurice de Bazevielle) . 4,00
Yim de Pays d’'Ce muscat, vignoble Michel Hermet ... 5,

ATB Muscat de Fromtigman ow Rivesaltes .............
ACE Muscat de Mineval, domaine de fa Bapelle. ...
ACE Bamyuds nimage ...
ACE Banywls grand cwu douae naitté hons ddge.......
ACE Moy, sélection du moment......................
ATE Mawry 15 ams d’dge ...,

CAS

A fa pession Ridne d’Asace, Metesr ....... 3,00
Jus de §ruits, 56das ... 3,00

Jus d’orange, de tomate, Podas

CS

Roissons chaudes
Infusion, the de Ceylon Ditmah ... 3,00

~

e
Sl
00

S
Wine Do

“Le Cheval Blanc”

Mane de Bamywls ...
Bogmac VAP Ragmaud Fabowrin...................

Bogmac B ... 13,00

Bas Avmagmac VFOP Bh. de Lonbade............
Bas Avmagmac hos d’dge ©h. de Laubade ...

Batvados 15 ans d'dge ... 12,00
Manc de Bourgogme égnappé........................

Mane des Hospices de Beaune ... 12,00
Bhantreuse VEP ... 12,00

Rhum Havana club 7 ams........o.ooooe

Rbum Felections ... 12,00

Saua de vie : poine wittiams, framboise,
kinsch, quetsche, minabelle ...
Tequita, gim, vodRa ...,
Bointrean, Grand Marnien, Manie Brizand,
Bet 27, Get 31, Bénédictine,

YVerveine du Velay, Chartreuse,

Mandanine Napoléon, Bailey’s..............

Bafés - eoffees
Bafé pun anabica, décaféing Goffee ...

Bafé gowrmand The greedy coffee ........................
(suppdément 2,5e pown fe memu Ardoise)

Bafé gascon (Avmagnac, café, chantitly) ...
Armagmac, coffee, whipped cream

ASSOCIATION
FRANCAISE

DES MAITRES
RESTAURATEURS

N

1 PLACE DES ARENES - 30000 NIMES - TEL. 04 66 76 19 59

www.winebar-lechevalblanc.com

OUVERT du LUNDI au SAMEDI : Déjeuner 12H a 14H -Diner 19H a 23H

ActifB.COM - 04 66 222 223 - 10-2017



